auf einen

Blick

Zutaten:

= 150 g Honig

=100 g + 25 Zucker

« 1 Ei (GroBe M)

=+ 375 g Mehl

+ 1 1/2 TL Kakaopulver

= 1/2 Packchen (7,5 g)
Lebkuchengew(rz

= 1 gehaufter TL Backpulver

1 EiweiB

1 EL Zitronensaft

= 250 g Puderzucker

= verschiedene SuBigkeiten wie
Lakritzstangen, Smarties,
Weingummi usw. zum Verzieren

= Frischhaltefolie

= Backpapier

Zubereitung:

1 Honig, 100 g Zucker und 2 EL
Wasser unter Ruhren erhitzen, bis
der Zucker geldst ist. 10 Minuten
abkuhlen lassen. Ei und 25 g Zu-

cker schaumig schlagen. Honig-
Zuckersirup nach und nach unter
Rdhren zugieBen. Mehl, Kakao,
Lebkuchengewirz und Backpulver
mischen und auf die Honigcreme
sieben. Mit den Knethaken des
Handrlhrgerates zu einem glatten
Teig verkneten. In Frischhaltefolie
wickeln und 30 Minuten kalt stel-
len.

2 Teig auf einer bemehlten Ar-
beitsflache 1 cm dick ausrollen.
Schablonen auf den Teig legen und
ausschneiden. (2 x Seitenwand, 2
x Vorderwand, 2 x Dach, 2 x Sei-
tenteil vom Schornstein, je 1 x Vor-
und Hinterteil vom Schornstein).
Aus den Seitenwanden Tur, Fenster
u.&. ausschneiden.

3 2 Backbleche mit Backpapier
auslegen. Teigteile vorsichtig dar-

(1)

Knusperhauschen

auflegen und nach einander in vor-
geheizten Backofen (E-Herd: 175
°C/Umluft 150 °C/Gas: Stufe 2) ca.
15 Minuten goldbraun backen. Auf
Kuchengittern auskuhlen lassen.

4 Eiwei3 und Zitronensaft kurz
aufschlagen. Puderzucker, sieben,
zuflgen und cremig schlagen. Zu-
ckerguss in einen Spritzbeutel mit
kleiner Lochtulle geben. Wande und
Schorstein mit Zuckerguss zusam-
menkleben. Ca. 1 Stunde trocknen
lassen. Dach auf das Haus kleben
und weitere 20 Minuten trocknen
lassen. Schornstein befestigen und
Knusperhaus mit SuBigkeiten ver-
Zieren.

Dauer ca. 90 Min. + Wartezeit 3310
kcal/13900 51 g EiweiB 11 g Fett 754
g KH*

Schablone siehe zweite Seite

*keal = Kilokalorien/kd = Kilojoule



- BB Schablone fUr das Knusperhaus

Schornstein Schornstein
Vorderwand Hinterwand

1 Vorderwand 1 Hinterwand 2 Seitenteile
3,5 x5cm 2x3,56cm aca.
2x35x5cm

1X 1x 2X

Schornstein
Seitenteil




